
ルーチェ・ブルネッロ 2013

春と初夏は一定の割合で広範囲に降った雨が特徴であったことから、ブドウは
天候による被害を受けることなく生育することができました。その後、暑い夏では
ありましたが極度に高い気温を記録しなかったことから、早期の成長を抑え、成
熟への良い始まりとなりました。ブドウは、8月末から収穫まで素晴らしく健全な
状態であり、夏の昼夜の寒暖差も手伝いアントシアニンやタンニンという貴重な
要素が豊富に蓄えられました。

このブルネッロは、輝くルビー色をしています。始めに地中海を思わせるバルサ
ム香と煙草、カカオの香りが感じられ、次にほんのりとチェリーが香る熟した黒
系果実のニュアンスが広がります。

口に含むと、刺激的な風味と爽やかさをベースに上品で調和のとれたタンニン
がしっかりと表現されています。フィニッシュは、煙草とクロスグリのジャムの甘
いニュアンスとともに素晴らしい余韻が続きます。

すでに完成されたワインですが、長期間熟成にも適したワインです。

品種
サンジョヴェーゼ種

1ヘクタール中の平均収穫量
34 hl/ha

生産総ボトル数
25,000

収穫時期
10月第一週

収穫時の糖度
251 g/l 

収穫時の酸度
7.15 g/l

収穫時のPH
3.27

発酵容器
温度管理されたステンレスタンク

発酵温度
30°未満

発酵期間
12日

マセラシオンの期間
4週間

マロラクティック発酵
バリックで実施

熟成容器
バリック（新樽10％、1度使用済み古樽90％）、ス
ラヴォニア産オーク樽

熟成期間
樽とバリックで最低24ヶ月

ボトル詰め
2017年7月

データ分析
アルコール
14.85%

全酸度
5.8 g/l

PH
3.45


